
Graniers
Malvasia Colli di Scandiano e di Canossa DOP 

vino frizzante bianco secco

sparkling white wine- dry

Grapes
Malvasia di Candia Aromatica

Vitigni 
Malvasia di Candia Aromatica

Altitude
230 mt  

Altimetria del vigneto
230 mt  

Soil type
Clay - sand

Tipologia del terreno 
Argilloso sabbioso 

Training system
Espalier

Sistema di allevamento. 
Spalliera 

Planting Density
3600 plants per hectare

Densità di impianto 
3600 piante per ettaro 

Yeld per Hectare
7000 kg

Resa per ettaro 
70 q.li 

Harvest Period
End of August

Epoca di vendemmia 
Fine Agosto

Vinif ication
white, with fermentation at 

controlled temperature  

 enoizaci finiV
In bianco con fermentazione 

a temperatura controllata

Sparkling Process
Short Charmat method

Presa di Spuma 
Metodo Charmat corto

Alcohol content
11 % vol. 

Gradazione alcolica
11 % vol. 

Colour
bright yellow with green

highlights 

Colore 
Giallo brillante con riflessi

verdognoli

Residual sugar
10 g/l

Zucchero residuo
10 g/l

Dal profumo gradevole e aromati-
co di gelsomino e salvia, al palato 
risulta risulta armonico e modera-
tamente secco. È ideale come 
aperitivo, con salumi e piatti a 
base di uova, pesce saporito 
nonché formaggi moderatamente 
stagionati. 
Temperatura di servizio: 8-10° C

Pleasant and aromatic, tasty and 
typical, Graniers has a medium 
dry and balanced flavour. It’s 
recommended as an aperitif, with 
salami and egg dishes, seafood and 
mildly mature cheese.
Serving temperature: 8-10° C


